
13.30€

13.50€

13.50€

13.50€

13.50€

12.20€

13.50€

13.50€

13.50€

13.50€

13.30€

13.50€

NOS PIZZAS

LA MARGARITA
 

LA REGIS
Base tomate, mozzarella,
gruyère, chèvre, bleu, chorizo

 

4 FROMAGES
Base tomate, mozzarella,
gruyère, chèvre, bleu
LA ROYALE
Base tomate, mozzarella,
gruyère, champignons, lardons,
jambon
LA PAPOU

 

 

 
olives

LA CHARLOTTE

Base tomate, mozzarella,
gruyère, viande hachée,
chorizo

 

 

L’ALPINE
 

L’ESTIVALE
 

 

LA BERGERE
Base tomate, mozzarella,
gruyère, chèvre, jambon cru,
miel
LA MISTRAL
Base crème, mozzarella,
gruyere, jambon cru, roquette,
miel, vinaigre balsamique

 

 

MÉRIDIONALE
Base tomate, mozzarella,
gruyère, poivrons, chorizo

 

LA DRÔMOISE
 

Base tomate, mozzarella,
gruyère, olives

Base tomate, anchois, gruyère,

Base crème, mozzarella,
gruyère, ravioles

Base tomate, mozzarella,
gruyère,légumes de saison

Base tomate, mozzarella,
gruyère, jambon cru, roquette,
parmesan,crème baslamique

NOS SALADES

LA GOURMANDE
Salade, tomate,jambon cru,
copeaux deparmesan, pesto
LA PROVENCALE

 

LA MERLOT
 

LA CHEVRE
 

 

LA ROUSSANE
Salade, tomate, artichauts,
courgettes, copeaux de
parmesan

 

 

Salade, tomate,émincés de
poulet, feta,oignonrouge 

Salade, tomate,olives,poivrons,
anchois, mozzarella

Salade, tomate,olives, chèvre,
toasts, miel

13€

13.70€

12.50€

13.60€

13.60€

NOS GRATINS
 MENU ENFANT

 
(Bœuf façon bouchère 125g)

Desserts :
1 Boule de glace ou 1 pom’pote

Steak haché, frites

Nuggets, fritesOU

Petite
Grande

FRITES
3€

5.50€

Au choix : 
Chèvre - Légumes - Pesto

La pâte à pizza est faite maison par notre chef.
Le steak haché est signé Viande Bovine Française
(VBF).
La côte de porc provient d’un 
producteur local à Suze la Rousse.
Le miel provient d’un producteur local à Bouchet.
Nos ravioles sont certifiées label rouge. 

Profitez-en !

Ravioles, crème et salade 15.20€
VIANDES

 

Accompagnements: 
Frites ou salade

Sauces : 
Poivre noir - Barbecue - Andalouse

 

Côte de porc
(160g minimum)

Steak haché
 

15€

12.80€
(Bœuffaçonbouchère 180g)

Liste des substances ou dérivés pouvant provoquer des allergies ou intolérances alimentaire et pouvant être présents dans nos
produits même de manière fortuite : lait, lactose, poisson, crustacés, mollusques, œufs, gluten, soja, arachide, fruits à coque, céleri,

moutarde, sésame, lupin, sulfites. Pour tout compléments d’informations, merci de vous adresser au personnel. Conformément à
l’annexe 2 du réglement CE 1169/2011 et au décret n°2015-447 d’avril 2015.

LE SNACK 
Les Rives de

l’Aygues

9.60 €

Basse saison : A emporter le vendredi, sur place le samedi
Haute saison : Sur place ou à emporter vendredi, samedi et lundi



OUR SALADS

LA GOURMANDE
Salad, tomato, cured ham,
parmesan, pesto
LA PROVENCALE

 

 

LA MERLOT
 

 

LA CHEVRE
 

 

LA ROUSSANE
Salad, tomato, artichoke,
zucchini, parmesan shavings

 

 

Salad, tomato,chicken, feta
cheese, redonion

Salad, tomato, red peppers,
anchovies,mozzarella, olives

Salad, tomato,olives, hot goat
cheese ontoast,honey

13€

13.70€

12.50€

13.60€

13.60€

OUR PIZZAS

LA MARGARITA
Tomato base,mozzarella,
gruyere, olives
4 CHEESES

 

13.50€

13.50€

13.30€
Tomatobase, mozzarella, gruyere,

13.50€

12.20€

13.50€

13.50€

13.50€

13.50€

13.50€

13.30€

13.50€

LA REGIS
Tomato base, mozzarella,
gruyere, goast cheese, blue
cheese, chorizo

LA PAPOU
 

 

LA ROYALE
Tomato base, mozzarella,
gruyere, mushrooms, bacon, ham

LA CHARLOTTE
 

L’ALPINE

L’ESTIVALE
 

LA MISTRAL
 

LA BERGERE
Tomato base,mozzarella,
gruyere, honey, cured ham

 

 

MÉRIDIONALE
Tomato base, mozzarella,
gruyere, red peppers, chorizo

LA DRÔMOISE
 

Tomato base,anchovies,
gruyere, olives

goatcheese, blue cheese

Cream base,mozzarella,
gruyere, ravioles

Cream base,mozzarella,
cured ham, honey, balsamic
vinegar

Tomato base,mozzarella,
gruyere, seasonal vegetables

tomato base,mozzarella,
gruyere, minced beef, chorizo

Tomato base, mozzarella,
gruyere, cured ham, salad,
parmesan,balsamic vinegar

RAVIOLES GRATIN
 Ravioles,cream andsalad

To choose :
Goat cheese - Vegetables -
Pesto

15.20€

 SNACK 
Les Rives de

l’Aygues

Small
Big

FRIES
3€

5.50€

The pizza dough is homemade by our chef.
The minced beef is signed french beef.
(VBF)
The pork rib comes from a local producer in
Suze la Rousse.
Honey comes from a local producer in
Bouchet.
Our ravioles are certified red label.

Enjoy it !

MEATS
Pork chop 
(160g minimum)

 

Sides :
 French fries or salad

Sauces :
 Black pepper, Barbecue, Andalouse

Minced beef 

15€

12.80€

Liste des substances ou dérivés pouvant provoquer des allergies ou intolérances alimentaire et pouvant être présents dans nos produits
même de manière fortuite : lait, lactose, poisson, crustacés, mollusques, oeufs, gluten, soja,arachide, fruits à coque, céleri, moutarde,
sésame, lupin, sulfites. Pour tout compléments d’informations, merci de vous adresser au personnel. Conformément à l’annexe 2 du

réglement CE 1169/2011 et au décret n°2015-447 d’avril 2015.

CHILDREN’S MENU

Minced beef (125g), fries

Nuggets, fries

1 Scoop of ice cream or 1 pom’potDesserts :
OR

9.60 €

(180g façon bouchère)

Low season : To take away on friday, on site on saturday
High season : Eat in or to take away friday, saturday and monday.


